Dirk Diefenbach

Menuivorschlage
Fur das Fruhjahr
Meni I

Kraftbriihe vom Stubenkiicken
mit Friuhlingskrauterklochen
kskok
Schweinefilet am Stuck gebraten auf
Lavendelbluten-Honigjus
mit Maispolenta und jungen Bohnen
kskok
Rhabarber-Riesling-Timbale
auf Jogurtsauce

Euro 25,50

Meniu 11

Schaumsuppe von Frithlingslauch mit Flusskrebsen
skskok
Milchlammbhiifte in Olivenol und
Rosmarin gebraten
auf Rotweinjus mit Paprika —Cous-Cous
und Zucchinigemiise
kskok

Parfait von der Holunderbliite mit Pistaziensof3e

Euro 27,50
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